Buffet-"Vorschlige
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Sdachsisches Buffet - kriftig und bodenstindig
ab. 15 Personen

Als Warmanteil empfehlen wir:

- Kartoffel-Selleriesuppe mit frischen Kediutern
- KapPlevvdicken’, gespickt mit (Welken und mit Foonig glasiert,
auf Saverkraut angerichtet
- Kleine Schnitzel und Foihnehenkeulen, von Grilltomaten umrahmt
- Wiener’ - und Kdsewdirstehen %°
- Gemuiseauswahl - versehiedenes Gemuise Fhrer Wahl nach Saison
(Rosenkohl, griine Bohnen, Xohlrabi. PDorree, Butterméihren

- Bratkartoffeln

Aus der kalten Kiiche:

- Kiseplatte niit heimisehem Kise ', Salami und Weintrauben

- (Fischplatte mit Brathering, Rollmops, Matjessalat, gerducherte CfForelle
und verschiedenen Xaviar "*°-Ciern

- Jbackepeter, umrahmt von eingelegtem Gemuise ° und Zwiebelringen

- Rustikales Schinkenbrett- verschiedene Schinken * mit Meervettich *>°

- bunter Salat aus Jomate, Gurke, Paprika und Sisbergsalat

- Sdichsischer Kartoffelsalat " mit Apfel, Zwicbel, Gewiiragurke "° und

(Fleisehsalat ’

PDesserts:

- warme hawsgemachte Quarkkeulehen mit Zucker und Apfelmus
- Dresdner Lierschecke

- diverse Brotsorten, frisches Baguette und verschiedene Butter

Preis pro Person: 33,00 Euro



Klassisehes Buffet - traditionell und stilvoll
ab 20 Personen

Al Warmanteil bieten wir:

- Koniginsuppe eine sanfte Wohltat aus Fouhn, Spargel und Sahne

- Gebratene Sehweinsmedaillons niit frischen Champignons in Sahnesofe
- Joihnchenbrustimedaillons awf frischend Plannengenmiise

- Lamumgeschnetzeltes in Xrduter-Rotweinsofe

- Schleifehennudeln

- Basmatireis

- geb. Kartoffelecken mit hawusgemachtem Zaziki

Als Schaustiick i Mittelpunkt Fhres Buffets:

(Rehriicken, rosa gebraten und in Jranchen angerichtet awf Schinken *-
Mousse, garniert mit frischen CfFrichten
Kalte Speisen:
- (Fischoariation - verschiedene Riucherfischfilets,
Graved Lachs mit Foonig-Senfso e, Xaviareier "*° und Sardellen

- Schinkenspezialititen® mit Joonigmelone und Preiselbeermerrettich®
- Kidse - und Salandawswahl mit Weintrauben, CFeigensend undOliven*

- Jomatensalat, Gurkensalat und verschiedene Blattsalate mit unserem
Joausdressing 7, Schafskdse in Ol eingelegt

Desserts:

- Kleine Siifspeisenauswahl und Mousse au ehoeolad ine Glas
- Obstplatte mit frischen Ananassehiffehen und Cfviichte der Saison

- diverse Brotsorten, frisches Baguette und verschiedene Butter

Preis pro Person: 38,- Curo



Mediteranes Buffet - siidlindiseh und aromatiseh
ab 20 Personen

Warme Speisen:

- verschiedene gebratene CFisehfilets awf frischem Plannengemdiise

- Sehweinsmedaillons mit Jomate und Mozzarella iberbacken
auf frischen Champignons

- leleine Schuitzel in Kdisehiille

- Putengeschnetzeltes mit Cfriichten in Curry-Rahmsofre

- Jomatenspaghetti

- Basmatireis

- (Rosmarinkartoffeln

Kalte Speisen:

- Carpaceio mit italienisehen Kdse, Rueecola und Olivendl

- Parmaschinken mit oonigmelone

- [Oitello Fonnato

- (Fischvariation- verschiedene gerducherte Cfischfilets,
Graved Lachs mit Dill-Senfsofe, diverse Xaviareier "*°

- Internationale Kdsespezialititen mit Weintrauben, CfFeigensenf
Crissinistangen

- gegrillte Paprika und Zuechini mit Aeeto balsamico und Olivendl

- verschieden Oliven*

- Jomatenscheiben und Mozzarella nit Basilikumpesto

Desserts:
- Jiramisu, Aprikosen-"Panna-Cotta, Mousse au choeolad in Glischen
- "eoole” Obstspiefe im Schokoladenmantel

- diverse Brotsorten, frisches Baguette und verschiedene Butter

Preis pro Person: 37 - Curo



